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Dynamic® Gemiiseschneider VV

Gemiiseschneider VV

Die ideale Alternative zum Schneiden,
Zerkleinern, Vermengen und Emulgieren
von Zutaten in der professionellen Kiiche.

Der ergonomisch geformte Griff des
Gemiiseschneiders bietet sowohl Linkshandern als
auch Rechtshandern eine einfache Handhabung.

Bei den Modellen VV lasst sich die Geschwindigkeit in
finf Stufen variabel zwischen 320 U/min und 720 U/
min einstellen. Das Standardmodell VV verfligt (iber
eine Pulsfunktion und eine LED-Anzeige.

unser Qualitatsversprechen

Performance: Der breiteste Durchmesser auf dem

Markt.

Komfort: Leiser Motor (50 dB) ohne Vibrationen.

Ergonomie: Geeignet fiir Rechts- und Linkshander. Technische Spezifikationen

Hygiene: Alle Zubehorteile sind splilmaschinenfest. Artikelnummer: CL121
Ausfiihrung: Einzelgerat, Auftischgerat
Leistung: 1100 W
Drehzahl: 320 - 720 U/min.

Geschwindigkeiten in 5 Stufen wahlbar

1100 Watt 1- 300 mit LED-Anzeige
Kg / Stunde umbaubar zum Kutter
Reinigung: Lieferumfang:
Perfekte Hygiene Scheiben NICHT inclusive

Teile spiilmaschinenfest
einfacher Clipgriff
schnelle Montage/Demontage

UVP des Herstellers: 2584 €
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